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寿司職人養成校「北陸すしアカデミー」開校

➢ 北陸初の寿司職人養成校

 「北陸すしアカデミー」 が富山市岩瀬地区に開校

➢ 3月9日（月）～第１期講義開始
好評につき、第１期の受講生は定員10名に到達
第２期（５/１１～）～第５期（１１/９～）受講生募集中

➢ ３月5日（木）13時半～開校記念式典を開催



2

「寿司職人チャレンジショップ」の開催について

➢ 寿司職人の人材育成・実践的なチャレンジの場

「寿司挑（すしチャレ）」を開催

➢ ２月の毎週日曜日に、計４回開催
（昨年は１回）

➢ 参加寿司職人も５倍の１０人に（昨年は２人）

  ・県マッチング支援事業を機に本県へ移住した職人

・将来実家の寿司店を継ぐことを目指す職人

・寿司職人とアスリートとの二刀流を目指す若手職人 など



3

「寿司職人チャレンジショップ」の開催について

２月毎週日曜日 10時～15時

（１日（日）、８日（日）、15日（日）、22日（日））
実施日程

開催場所 マリエとやま1階まるきち

ショップ名 寿司挑（すしチャレ）

〇１月３０日（金）１３時３０分～１５時

メディア向けお披露目会を実施
担当：ブランディング推進課
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