
観光列車で提供する料理の概要 
 

 

１ 富山湾鮨（「一万三千尺物語」オリジナル） 【富山湾鮨コースで提供】 

(1) 料理提供事業者 

①寿司等 

富山県鮨商生活衛生同業組合（富山市泉町） 

②デザート（上生菓子） 

引網香月堂（富山市古沢） 

(2) 内 容 

富山湾鮨(８貫)、刺身、白エビのから揚げ、小鉢(※)、茶わん蒸し、味噌汁、デザート 

  ※季節・仕入等により変更 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２ 懐石料理 【懐石料理コースで提供】 

 (1) 料理監修 

   伊佐 武二（いさ たけじ）氏 

＜略歴＞ 

ホテルニューオータニに入社後、宴会料理長となり、迎賓館及び総理官邸担当料理長を

務める。1999 年総料理長に就任。2008 年から 2012 年まで最高料理顧問に就任。2007

年フランス農事功労章受章。2014 年黄綬褒章受章。2017 年からホテルニューオータニ

高岡のエグゼクティブスーパーバイザーを務める。 

(2) 料理提供事業者 

千里山荘（富山市婦中町） 

 (3) 内 容 

八寸、お造り、蒸物、ご飯、吸い物、デザートなど 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※各料理にはウェルカムドリンク(1杯)、食後のコーヒー又は緑茶、サービスウォーターが付く予定。 

※季節ごとに料理の一部が変化する予定。 

別紙 

【デザート(上生菓子)】 


